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Pasmurt q

MENY

LUNSJMAT

ALLERGI

Snitter (gluten og melkefri) | kr 220

Hand pillede reker med majones (skalldyr, egqg)
Rokelaks med eggergre (egg, fisk)

Roastbeef med remulade (egg)

Skinke med frukt

Serranoskinke med tomat

Baguette, Ciabatta, Smerbred og Rundstykke
(gluten- og melkefri)

Palegg luksus | kr 106 — Rundstykke | kr 62

Roastbeef med sma tomat, sylte agurk og remulade (egQg)
Serranoskinke med tomat

Hand pillede reker med sitron, dill og majones (egg,
skalldyr)

Rokelaks med eggergre, asparges og dill (fisk, egg)
Ovnsbakt laks med sitron og asparges (fisk)

Palegg klassisk | kr 88 — Rundstykke | kr 62

Kyllingfilet med frukt

Skinke med frukt

Salami med sma tomat og agurk
Karbonade med tomat og stekt gk
Egg og tomat med agurk (egg
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Det serveres til buffet:
Glutenfrie brgd
Margarin

MENY

BUFFET MAT

ALLERGI

Gluten og melkefri buffet | kr 450

Kalde:

Ovnsbakt laks med lime og ingefaer (fisk)

Scampi med mango, chili og koriander (skalldyr)
Spansk spekemat: serranoskinke, coppaskinke, chorizo
pglse

Soltgrket tomat og oliven

Broccoli salat med bacon

Varme:

Spanske kjgttboller med spicy ratatouille

Chili og hvitlgk, stekt scampi med bakte grgnnsaker
(skalldyr)

Ovnsbakt kyllinglar

Stekte sma poteter med urter

Tilbehgr:
Hvitlek og rosapepper aioli (egg)
Ramslgk aioli (egQg)



